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Ecrasé de légumes rôtis, légumes croquants et graines 11,50 €
Socca & légumes rôtis (vegan & sans gluten)

… dans la vitrine ! 4 €
Dessert du moment

Focaccia comme un sandwich + petite soupe

Cantal, purée de courgettes & les dernières figues fraiches
 13 €

Assiette végétarienne

Okonomiyaki, frites de butternut et mayo paprika fumée 12 €

Super salade Somos

Salade de lentilles vertes, petit épeautre & tomates 10,50 €

+4 €

+4 €& petite salade
+4 €

+4 €& petite soupe ou petite salade

& petite soupe chaude



GRAnola au bol

Granola maison, fromage blanc

& fruits de saison ou compote maison

5,80 €

Tartine énergie

Pain aux graines 
beurre de cacahuète  & fruit découpé

5,60 €

Tartine SoMoS

Pain de campagne grillé, labneh,

huile d’olive fruitée, zaatar

5,60 €

Scones maison

avec confiture artisanale & beurre 6,20 €
Pr

ix
 n

et
s,

 s
er

vi
ce

 c
om

pr
is

 - 
la

 li
st

e 
de

s 
al

le
rg

èn
es

 e
st

 d
is

po
ni

bl
e 

su
r d

em
an

de

Oeufs coques

2 oeufs coques bio

& mouillettes avec beurre ou tomme

6,60 €

~ Disponibles jusqu’à 11h30 ~

Pain de campagne, beurre et confiture 4,60 €

Vite fait bien fait
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brunch de semaine (jusqu’à 11h30)
Thé, café, cappuccino, latte ou chocolat chaud  
Un verre jus de pomme Pressoir du Pilat

Un bol de granola

Au choix : tartines, oeufs coque ou scones 
& dessert de la semaine 

21,80 €

Le petit dej gourmand jusqu’à 11H30

Le combo de boissons avec le petit dej au choix :

•  Verre de jus de pommes Pressoir du Pilat

•  Café, cappuccino, thé ou chocolat chaud

+6,60 €



Coookie
• Thé matcha & chocolat blanc

• Chocolat noir & fleur de sel

• Poudre d’amande & chocolat noir (vegan & sans gluten)

2,50 €

Muffin choco-marrons
Chocolat et crème de marrons, le classique 4,20€

Moelleux 
Aux fruits 3,80 €

carrot cake
avec un glaçage au creamcheese 4,20 €

Petit volcan sans gluten

Farine de châtaigne & nappage chocolat noir 5,20 €
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café
1,80 €

1,80 €

2 €


3,40 €

Extras
Shot de café, lait végétal, sirop +0,50 €

• Chaï Latte

• Golden Milk

• London Fog

• Latte Lavender

4,60 €

Expresso ou allongé  

Décaféiné


Noisette


Double expresso  


café AU lAIT
Cappuccino  

Latte


Flat White


Spécialités chaudes ou frappées

• Matcha Latte

3,90 €

4,20 €

4,30 €




Thé vert bio   50 cl

3,90 €• Sencha

• Jasmin

• Genmaicha

• Fleurs du soleil (thés vert & blanc, rose, souci, bleuet)


• La Vie en Rose (sencha + dattes et boutons de rose)


• Fruits des bois

• À la menthe

• Détox


 

Thé Noir bio   50 cl

• Earl Grey

• Dattes citron

• Lapsang Souchong

• Fruits tropicaux

• Aux épices de Noël

3,90 €

Thé Spéciaux bio  50 cl

• Thé blanc

• Thé Oolong

3,90 €

Tisane bio 50 cl

3,90 €• Amour   Provence (verveine, romarin, thym, feuilles d’olivier, lavande)


• Douceur d’Orient (orange, menthe, gingembre)


• Pour dormir (mélisse, fleur d’oranger, lavande)


• Digestive (fenouil, menthe poivrée, réglisse, camomille)


ChocolAt chaud

3,90 €

4,60 €

5 €

Medium  

Grand


Mocha




Eau
pétillante 3 €

Bulles & nectars du coin

• Limonade bio, nature ou parfumée

• Thé glacé bio

• Jus de fruit artisanal

3 pommes, pomme-coing, poire

3,90 €

Vin local* bio

Au verre  

Fillette  (37 cl) 

Pot (46 cl)


Bouteille - demandez conseil à Johanna

4,60 €

10,60 €

13,60 €

Biere* en bouteille

Découvrez notre sélection de bières locales du moment
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5,80 €

• Schorle cassis ou rhubarbe

• Symples (infusion pétillante)

• Ginger beer

5,20 €


